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Terme di Saturnia SPA & Golf Resort 

 in  co l laboraz ione con  

la Condotta Slow Food Pitigliano e Colli di Maremma,  
l’Associazione La Piazzoletta di Semproniano e il Comune di Manciano

presentano la  1° Edizione d i 

cibo vero e benessere
n e l  p a r c o  t e r m a l e  d i  Te r m e  d i  S a t u r n i a  

24-26 giugno 2016

ALIMENTAZIONE

WINE-STATION
PRESÌDI SLOW FLOOD

INGRESSO GRATUITO AI CONVEGNI  
E ALL’AREA ESPOSITORI

LABORATORI DEL GUSTO
PRANZO KM0

Comune 
di Manciano



Venerdì 24 Giugno
Ore 16.00 Apertura della manifestazione 
Esibizione della banda “i Perseveranti”
Inaugurazione della mostra “Leonardo da Vinci e il cibo” con la Dr.ssa Elisabetta 

Del Dottore, Antropologa
Piccolo Rinfresco
Ore 19.30 Chiusura

Sabato 25 Giugno
Ore 9.30 Apertura area espositori
Ore 10.00 Visita guidata mostra “Leonardo da Vinci e il cibo”  

con la Dr.ssa Elisabetta Del Dottore, Antropologa
Ore 11.00 Apertura Wine Station
Ore 13.00 Apertura cucina presso lo SPA CAFE di Terme di Saturnia con piatti 

basati sui Presìdi Slow Food e Km0.
Ore 14.30 visita guidata mostra “Leonardo da Vinci e il cibo” 

con la Dr.ssa Elisabetta Del Dottore, Antropologa
Ore 15.00 Laboratorio del Gusto “Sigaro Toscano in abbinamento  

grappa Nannoni” 
Ore 16.30 Visita guidata mostra “Leonardo da Vinci e il cibo” 

con la Dr.ssa Elisabetta Del Dottore, Antropologa
Ore 17.00 Laboratorio del Gusto “Sigaro toscano e formaggio a latte crudo”
Ore 19.30 Chiusura

Domenica 26 Giugno
Ore 9.30 Apertura area espositori
Ore 11.00 Apertura Wine Station
Ore 13.00 Apertura cucina presso lo SPA CAFE di Terme di Saturnia con piatti 

basati sui Presìdi Slow Food e Km0.
Ore 14.30 visita guidata mostra “Leonardo da Vinci e il cibo” 

con la Dr.ssa Elisabetta Del Dottore, Antropologa
Ore 15.00 Laboratorio del Gusto “Sigaro Toscano in abbinamento  

grappa Nannoni” 
Ore 16.30 Visita guidata mostra “Leonardo da Vinci e il cibo” 

con la Dr.ssa Elisabetta Del Dottore, Antropologa
Ore 17.00 Laboratorio del Gusto “Sigaro toscano e formaggio a latte crudo”
Ore 19.30 Chiusura

Sabato 25 Giugno
Ore 9.30 Saluti delle Autorità
•	 Marco Galli, Sindaco di Manciano 
•	 Licinio Garavaglia, Direttore Generale Terme Saturnia Spa& Golf Resort
•	 Luigi Antonelli, Fiduciario Condotta Pitigliano e colli di Maremma 
•	 Giuseppe Giura, Presidente Associazione Italiana Celiaci Toscana 
CONVEGNO “IL GLUTINE”
Ore 10.15 Massimo Bernacchini, Vice Presidente Slow Food Toscana 
Ore 10.30 Prof. Stefano Benedettelli, Docente di Genetica Agraria Università  

di Firenze: Aspetti qualitativi delle proteine 
Ore 10.45 Dr. Marco Corsetti, Gastroenterologo Opsedale Grosseto:  

La Patologia da Glutine: Celiachia, Allergia e Ipersensibilità
Ore 11.00 coffe break
Ore 11.15 Dr.ssa Valentina Culicchi, Medico Chirurgo Spec. Scienza 

dell’Alimentazione Responsabile Ambulatorio Obesità e Nutrizione Clinica 
Azienda Usl Toscana Sudest: Diete Gluten free a confronto

Ore 11.35 Dr.ssa Chiara Roma, Dietista AIC Onlus Toscana Referente 
Alimentazione Fuori Casa: Vivere la Celiachia: Progetti e servizi AIC

Ore 11.45 Tavola Rotonda e Dibattito con il Pubblico con tutti i Relatori 
Ore 12.45 Conclusioni Giuseppe Giura, Presidente AIC Onlus Toscana
Moderatore: Dott. Tommaso Tusa, Studio Vegetazione e Paesaggio 

Domenica 26 Giugno			    
Ore 9.30 Saluti delle Autorità e Apertura dei lavori
Ore 9.45 Presentazione del Ciaffagnone, prodotto tipico locale,  

a cura di Giulio Detti, Assessore Comune Manciano 
Ore 10.00 Presentazione Presidio del pecorino a latte crudo della Maremma 

a cura di Massimo Bernacchini, Vice presidente Slow Food Toscana
Ore 10.30 Tavola Rotonda: “La Biodiversità Zootecnica Autoctona a rischio 

d’estinzione del Bioterritorio Amiatino-Maremmano e le relative produzioni 
storiche”; Allevamento e Conservazione: Problemi e Prospettive. 

Apertura tavola: Lorenzo Fazzi, Presidente Genoma Amiata
Interveranno:
• Prof. Ferdinando Ciani, Facoltà di Scienze Agrarie Università di Firenze
• Prof. Alessandro Giorgietti, Facoltà di Scienze Agrarie Università di Firenze
• Prof.ssa Clara Sargentini, Facoltà di Scienze Agrarie Università di Firenze
• Dott. Roberto Tocci, Facoltà di Scienze Agrarie Università di Firenze
• Massimo Bernacchini, Vice Presidente Slow Food Toscana
• Antonio Camillo, Assessore all’Agricoltura Comune Manciano
• Enrico Rabazzi, Presidente C.I.A. Grosseto
• Antonio Pastorelli, Allevatore
Ore 12.30 Colazione di lavoro

AREA EXPO SLOW FOOD E KM0 AREA CONVEGNI


